


BÛCHES FRUITÉES

Taille unique 32 €
Accompagnée d’un coulis  

framboise ou vanille 
de Madagascar 38 €

Clara 
Biscuit madeleine, fond croustillant 
sablés et éclats de framboises, 
crémeux fruits rouges infusé à la 
fleur de sureau, pointe de citron vert, 
mousse à la vanille de Madagascar.

 sans gluten    sans fruits à coque    sans lactose

Mignardises 
sucrées
24 pièces 36 €

La Fée Dragée
Biscuit à l’orange, croustillant sablé 
aux graines de courge, crémeux 
pamplemousse, gelée d’orange et 
gingembre, mousseline pamplemousse.

commandes
de Noël

NUMÉRO UNIQUE
pour les 3 bouTiques

03 67 70 70 23
(Lundi au vendredi  

de 9h à 13h)

Le Royaume 
des Friandises  

Biscuit façon dacquoise 
à la noix de coco, confit 
mangue - fruit de la passion, 
crémeux caramel et mousse 
fruit de la passion.

BÛCHES FRUITÉES



BÛCHES CHOCOLATÉES & TRADITIONNELLES

La Valse Des Rubis
Biscuits chocolat sans farine, frangipane blanche, 

gelée de fruits rouges, mousse au chocolat 
subtilement infusée au thé noir à la mûre.

Taille unique 32 €
Accompagnée d’un coulis framboise ou vanille de Madagascar 38 €

Pour un instant de fête magique 
le 31 décembre, nous proposons 

un large choix de desserts en 
calendrier ou horloge. Tous sont 
habillés d’un décor spécialement 

élaboré́ par notre équipe de 
chocolatiers sur le thème du temps 

qui passe. Laissez-vous guider 
par nos équipes de vente... 

Le Prince 
Casse-NoiseTTe 
Biscuit brownie aux pépites 
de chocolat, crémeux vanille, 
mousse au chocolat noir.

La Parade 
des SoldaTs 
Biscuit façon dacquoise, 
croustillant feuilletine, crémeux 
et mousse au chocolat noir 70%.

CALENDRIERS
31/12 UNIQUEMENT

bûches 
roulées 

Chocolat, kirsch et praliné
Taille unique 30 €



BÛCHES GLACÉES

OUVERTURE PENDANT LES FÊTES
Boutiques centre-ville & Horbourg-Wihr

24 décembre : 7h – 16h
25 décembre : fermées
26 décembre : fermées 
31 décembre : 7h – 16h

1er janvier : fermées
Boutique hôpital Schweitzer

24 décembre : 5h45 – 16h
25 décembre : fermée
26 décembre : fermée 

31 décembre : 5h45 – 16h
1er janvier : fermée

Boutique
RETRAIT & LIVRAISON

patisserie-schmitt.com

Pas De Deux
Fond croustillant 
façon cookies, sorbet 
mandarine, crème glacée 
et biscuit chocolat.

Rêve d'Hiver 

   
Fond meringué aux zestes 
de citron vert, sorbet 
mûre - framboise, sorbet 
passion, sorbet litchi.

Le Bal des Gourmands 

Fond croustillant, crème glacée à la vanille 
Madagascar et au caramel, chouquettes garnies de 

crème glacée à la vanille, glaçage au chocolat.

Taille unique 34 €
Accompagnée d’un coulis framboise ou vanille de Madagascar 40 €

Comme un air
de marché de Noël
Retrouvez en ligne 
et dans nos boutiques 
tous les produits  
du marché de Noël 
à emporter,  
en livraison 
ou expédition.



Traiteur de fête

Le pain long surprise
30 pièces environ	 34,20€
Miche maraıĉhère aux légumes frais	 29,00€
Assortiment de canapés
Plateau de 10 pièces (avec viande)	 13,00€ 
Plateau de 10 pièces (sans viande)	 13,00€
Assortiment de mini quiches à réchauffer
12 pièces	 18,00€
Assortiment de mini moricettes garnies
Plateau de 10 pièces	 17,00€
Bun’s assortis (plateau de 12 pièces)	 16,00€
La barquette de bâtonnets salés 
15 pièces	 8,00€
Tranche de mini pâté en croûte en gelée
Plateau de 6 tranches	 15,00€
Coupelles fraicheurs crudités et salades 
composées (plateau de 12 pièces)	 23,00€
Kougelhopf salé 14,00€
Mini bretzel à la pièce	 0,70€
Le pâté en croûte chaud maison
4 / 6 / 8 personnes	 35,00€ / 48,00€ / 60,00€
Feuilleté de saumon et sauce oseille 
4 / 6 personnes 	 44,00€ / 66,00€
Mignardises sucrées 
24 pièces	 36 ,00€

BÛCHE SALÉE

ROI DES RIVIÈRES
Crumble parmesan, mousse 

aux herbes et rillette de truite 
saumonée, habillé de filet de 

truite saumonée funmée 
(maison Chalutier à Benwihr). 

(Taille unique 33 €)



DÈ S  LE  31  DÉCEMBRE  2025

RETROUVEZ NOTRE 
GALETTE DES ROIS !

COLMAR
30 avenue de la République

03 89 41 23 29
197 avenue d’Alsace

03 89 24 01 76
HORBOURG-WIHR
3 rue de Mulhouse

03 67 70 70 25

BOUTIQUE EN LIGNE
patisserie-schmitt.com

charles.schmitt@patisserie-schmitt.com
  @Patisserie Charles Schmitt

Toute l'équipe 
de la pâTisserie
Charles SchmiTT 
vous souhaiTe

de joyeuses fêTes 
de fin d'année.
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